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§ INDISCHES RESTAURANT

- s

= 1. Punjabi Mix Pakora dg i smmisbmsmmmimm €890

. Frisches Gemiise, Fisch und Hiahnchenbrustfilet, gebacken im Teigmantel . :
aus Kichererbsenmehl.
e e ). Vepetable Pakora = ..ot €690 :
Frisches Gemiise, gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl. :
R hicken Pakotal = v o G I €7.900 i
Hahnchenbrustfilet, gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl. :
s PameerPakora s oo n L U €890
Indischer Kise, gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl. :
: 5. Onions BRafia © sttt o S o o € 6,90

Zwiebelringe, kriftig gewiirzt, gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl.

68 PISch PakBIal i ......cocmmereimesemsine ittt st ST € 8.90

Zartes Fischfilet, gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl.

7- SamesaChat agk oo e S WS CAGO R

Zerkleinerte Samosa mit Kichererbsen, jc:-ghurt Chutneys
und indischen Gewiirzen.

BEDAPAdAN = ... nsimmmia s st Teh e €290

3
: Hauchdiinner gewiirzter Lmsenﬂaden im Tandoori-Ofen gerostet,
. serviert mit verschiedenen Dips. .
: 9. Gemischter Vorspeisenteller (fiir 2 Personen) d,g ... € 11,90
s Verschiedenes frisches Gemiise, Hahnchenbrustfilet und Fisch, .
gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl. :
. 10. Reise nach Indien (Vorspeise fiir 2 Personen) b,d,g ......cocoooovvvvemmeerrmmessienne
; Fisch, Hahnchenbrustfilet, veg. Samosa, Garnelen und frisches Gemiise,
. gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl.
Sl VIasAla Papadam o .o i e
. Tomaten, Zwiebeln, griine Chilischoten und Curry-Gewiirze.
el Amritsari Fisch (aufAnfrage) d . oo
. Amritsari ist eine Stadt im nordindischen Punjab. Dort ist dieser
knusprig-wiirzige Fisch im Teigmantel sehr beliebt.
Il Pancer Tikka (auf Anfrage) g i o et
: Indischer Kise, mariniert und im Tandoori-Ofen am Spief8 gegrillt,
in der Grillpfanne serviert.
81 GadicNon (mit Dipa) agk . ooooe 0 000 0 BT

Indisches Garlic Nan ist ein Klassiker der indischen Kiiche.
2”5 ) Hefeteigbrot aus Joghurt, Speisedl, Salz, mit Knoblauch und frischen Kriutern.
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<2 TANDOORI SPEZIALITATEN :

Slow Roasted in Clay Oven
T
Der Tandoor ist ein traditioneller Lehmofen.
Fleisch und Brot (Naan) erhalten darin ihr

einzigartiges, rauchiges Aroma.
———— YT

[ 17 Cliicken TIKkADEY g oo oo € 19,90

Héhnchenbrustfilet-Stiicke, nach 24-stiindiger Einlegezeit in spezieller Joghurt-Marinade
mit traditionellen indischen Gewiirzen, im Tandoor am Spief3 gegrillt,

in der Grillpfanne serviert.

18 Lamb Tikka'Grill ¢ ..ol 08 e € 23,90

Zarte Lammfleischstiicke, mariniert in frischen Krautern, Joghurt und

ausgewihlten Gewtirzen, im Tandoor gegrillt und serviert.

19. Punjabi Mix Grill Dry b,d,g ..occccoocoerrerrrne (o, € 25,90

Gegrillte Garnelen, Fisch, Lamm und Hahnchenfiletstiicke, mariniert in speziellen Gewtirzen,

mit frischem Gemiise in der Grillpfanne serviert.

| & 20 Chicken Hariyali Tikka g oo 0 € 21,90

: Zartes Hahnchenfilet, mariniert in einer wiirzigen Paste aus frischem Spinat, Minze, Koriander,
|: griinen Chilis, Ingwer, Knoblauch und Joghurt, im Tandoor gegrillt.
|
i

21 ChickenMalat Tikkag b o € 21,90

Saftiges Hihnchenfilet, eingelegt in einer milden, cremigen Marinade aus Sahne, Joghurt,
Cashewntissen, Kise, Knoblauch und feinen Gewiirzen, im Tandoor gegrillt.

A PanadiePTaWNE b w i bt e R € 24,90

Garnelen, gerostet und serviert mit Papadam und einer Mangoscheibe.
PO —
—+ Diese Tandoorigerichte werden mit Naan und verschiedenen Dips serviert #=——

Extra “Gemiisebeilage Zuschlag 5,00 €

..........................................................................................................
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26. Dal (Linsen) Supp; - €4,90

Wiirzige indische Linsensuppe, frisch zubereitet ;’

und mit aromatischen Gewlirzen verfeinert.

27. Mulligatawny Suppe g €590 ‘AR
Aromatische Currysuppe nach indischer Art,

zubereitet mit Linsen, Gewiirzen und einer
feinen milden Note.

28. Cream of Chicken Soup g € 6,90

Cremige Hiithnersuppe, pikant gewiirzt und
mit Sahne verfeinert.

BEILAGEN

29. Gemischter Salat ﬁ; €790

Icebergsalat, Kise, Oliven, Tomaten, Gurken
und Joghurt-Dressing.

30. Punjabi Salat - €5,90

Zwiebeln, Gurken, Chili, Tomaten und Zitrone.

31. Chicken Salat ¢ € 8,50

Icebergsalat, Oliven, Tomaten, Gurken,

Hihnchenbrust sowie Joghurt-Dressing oder Essig-OL.

32. Raita ¢ €5,50

Erfrischende Joghurtbeilage mit Gurken,
<« Kriutern und milden Gewiirzen.
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@ SPEZIALITATEN AUS DEM TANDOORI 9.
OFEN MIT SAUCE :

Slow Roasted in Clay Oven

Die Gerichte sind in hausgemachten Sofle zubereitet,
nach Wahl mild, scharf oder sehr scharf

35. Tandoor1 Chicken Tikka Masala g ..ot £ 1890

Hahnchenbrust mariniert nach Art des Hauses, gegrillt im Tandoori-Ofen
und zubereitet mit frischen Krautern und kriftigen indischen Gewiirzen
in einer Masala-Sofie.

36. Tandoori Scampi Masala b,g,h

Riesengarnelen, mariniert in Curry-Gewiirzen und zubereitet

in einer Masala-Mandelsof3e, kriftig gewiirzt.

37. Punjabi Mixed Grill Masala b,d,g ...

Lamm, Hiahnchen und Fisch, mit frischem Gemiise und erlesenen

Gewiirzen in feiner Masala-Sof3e zubereitet.

38, JLandaori LamblikkaMasala g . o e

Zartes Lammfleisch, mariniert nach Art des Hauses, gegrillt im Tandoori-Ofen
und zubereitet mit frischen Kriutern und feiner Masala-Sofe, kriftig gewdirzt.

39. Tandoori Lamb Tikka Madras g - ...

Lamm, mariniert nach kostlicher stidindischer Art des Hauses, gegrillt im
Tandoori-Ofen und zubereitet mit Spezialgewiirzen in roter Kokosnusssof3e.

40. Tandoori Chicken Tikka Madras g 2 ..o

Hihnchenbrustfilet, mariniert nach kdstlicher siidindischer Art des Hauses,
gegrillt im Tandoori-Ofen und zubereitet mit Spezialgewtiirzen in
roter Kokosnusssofle.

41. Mixed Masala Seafood nach indischer Art b,d,0,g «.oovooovvvevooeeeererene

Scampi, Fisch und Meeresfriichte, zubereitet mit ausgewihlten Gewiirzen
nach nordindischer Art in roter Kokosnusssof3e.

L] »
—o Diese Tandoorigerichte werden mit Nan oder Reis serviert @=—

Extra Gemuseberlage Zuschlag 5,00 € p.P.
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HAHNCHEN SPEZIALITATEN

&

in abgestimmter hausgemachter Sofle,
nach Wahl mild, scharf oder sehr scharf

45. Butter Chicken g

Zartes Hihnchenbrustfilet, fein mariniert und in einer cremigen

Tomaten-Butter-Sofde mit aromatischen Gewiirzen zubereitet.

46. Chicken Palak g

Hihnchenbrustfilet mit Blattspinat nach indischer Art,
verfeinert mit Bockshornklee, Ingwer und frischen Krautern.

47. Mughlai Chicken mild gh

Hahnchenbrustfilet, fein mariniert mit Spezialgewtirzen,
Friichten, hausgemachtem Paneer, Mandeln und Rosinen,
serviert in milder Mandelsof3e.

48. Chicken Vindaloo g

Hihnchenbrustfilet, zubereitet mit kriftigen Spezialgewiirzen,
nach stidindischer Art, serviert in wiirziger roter Sofle mit Kartoffeln.

49. Chicken mit Mango mild g

Hahnchenbrustfilet, fein mariniert mit Spezialgewtirzen,
serviert in einer milden, fruchtigen Mangosof3e.

50. Punjabi Chicken Curry g

Hihnchenbrustfilet, zubereitet mit feinen Gewiirzen und
frischen Krautern, serviert in pikant gewiirzter Currysofe.

51. Chicken Korma mild g,h

Hihnchenbrustfilet in einer milden Sofle aus Gewiirzen.
Sahne, Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen.

%—Q——
Zu allen Klein- und Hauptgerichten servieren wir besten indischen Basmati Reis.

-------------------------------------------------------------------

..................................................

T e
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Extra Gemiisebeilage Zuschlag 5,00 € pP. .....oooovouenennn (O,




+5 LAMMSPEZIALITATEN -

in abgestimmter hausgemachter Sofie,
nach Wahl mild, scharf oder sehr scharf

58 s Lamb P alalkeio) e

Lammfleisch mit Blattspinat, zubereitet nach indischer Art,

mit Bockshornklee, Ingwer und frischen Kriutern, Sahne und Butter, leicht scharf.

56. Shahi Lamb Mughlai mild (g,h) ...

Lammfleisch, fein mariniert mit Spezialgewiirzen, gegrillt im Tandoor-Ofen,

mit Obst, hausgemachtem Paneer, Mandeln und Rosinen,

angerichtet in milder Mandelsofie.

57. Punjabi Lamb Curry (g)

Zartes Lammfleisch, zubereitet mit frischen Kriutern und
feinen Gewiirzen in pikanter Sofie, leicht scharf.

58, Lamb'Kermamild (Bh)l e o o

Lammfleisch wird in einer milden Sofle aus Gewlirzen,
Sahne, Mandeln, Kokosnuss und Cashewniissen zubereitet.

595 LambNindaloo (@)

Lammfleisch, zubereitet mit Spezialgewtirzen,
angerichtet in roter Kokosnussof3e mit Kartoffeln.

60. Punjabi Lamb Bhuna (g)

Zartes Lammfleisch, zubereitet mit Zwiebeln, frischem Ingwer, Knoblauch,

Tomaten und frischen Krautern. Nach traditionellem nordindischem Rezept,

mit fein abgestimmten Gewiirzen, leicht scharf.

.
2

Zu allen Klein- und Hauptgerichten servieren
wir besten indischen Basmati Reis

.................. ... Extra Gemiisebeilage Zuschlag 5,00 € p.P. ..........

LION OF PUNJAB
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. € 20,90

£ 2290

€ 22,90

S € 2290




in abgestimmter hausgemachten Sof3e,

nach Wahl mild, scharf oder sehr scharf

64. Scampi Korma (mild) (b,g,0) ..vererrvrrerrcmnrsn €239

Riesengarnelen in einer milden Soffe aus Gewiirzen,
Sahne, Mandeln, Kokosnuss und Cashewniissen.

65. Shahi Prawn Masala (mild) (b,g,h) oo € 25,90

Riesengarnelen, gewiirzt mit feinen nordindischen Gewiirzen,
mit Obst, hausgemachtem Paneer, Mandeln und Rosinen,
serviert in milder Mandelsof3e.

66. Scampi Vindaloo mit Aloo (scharf) () & ... €2390

Riesengarnelen, zubereitet mit Spezialgewtirzen nach stidindischer Art,
angerichtet in roter Kokosnusssofie mit Kartoffeln.

67. Punjabi Scampi Bhuna (v,¢) ..o € 23,90

Riesengarnelen, zubereitet nach traditioneller Punjabi-Art,
mit frischen Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Paprika, Tomaten und Kréutern.
Leicht scharf.

Zu allen Klein- und Hauptgerichten servieren wir

besten Indischen Basmati Reis
Extra* Gemiisebeilage Zuschlag 5,00 €
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¥} FISCHSPEZIALITATEN

in abgestimmter hausgemachten Sofle,
nach Wahl mild, scharf oder sehr scharf

O

70, Punjabi Fisch Bhuna (dg) ..o oo £ 2100

Fischfilet, zubereitet mit Tomaten, Paprika, Ingwer, Knoblauch
und frischen Krautern nach traditioneller Punjabi-Art,
pikant und leicht scharf.

F1. Fisch TOmato (dig) oo 222,90

Fischfilet in einer speziellen Tomaten-Sahnesof3e, verfeinert mit
ausgewdhlten Gewiirzen, Ingwer, Knoblauch und frischen Kriutern.
Mild und cremig im Geschmack.

72 Goan Fisch Curry (dB) ..o 52 7590

Rotbarschfilet mit einer Gewtirzpaste aus Kokosnuss, Curryblittern,
Ingwer, Knoblauch und Senfsamen, zubereitet in einer
leicht cremigen Sofle.

73. Fisch Vindaloo (d) £ .ot £ 22:90

Zartes Rotbarschfilet, zubereitet mit Spezialgewtiirzen nach
stidindischer Art, serviert in roter Kokosnussofle mit Kartoffeln.

Z4e FischvKorma(desh)l o e e e e ) )

Fischfilet in einer milden Sofe aus Gewtirzen, Sahne, Mandeln
Kokosnuss und Cashewntissen.

75, Fish/Chilly (&) ... £0990)

Fischfilet, scharf gewiirzt, mit frischem Gemiise der Saison in
roter Chilisoffe, nach nordindischer Art zubereitet.

Zu allen Klein- und Hauptgerichten servieren wir
besten indischen Basmati Reis
Extra Gemiisebeilgg;:cZuschiag 00 € e v e A

BINC

..........................
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£ BIRYANI &

Serviert mit Raita oder Sauce

78. Punjabi Mix Blryam (mit Hihnchen und Lamm) (gh) .................

Lamm, Hahnchenbrustfilet und Gemiise gebraten mit feinen Gewtirzen unter dem
Basmatireis gemischt, angerichtet mit Kase, Mandeln, Rosinen und Sofe.
Kriftig gewiirzt bis leicht scharf.

795 Cincken Biyand (oh) w0 0 U L

Hahnchenbrustfilet gebraten mit feinen Gewtirzen unter dem Basmatireis gemischt,

angerichtet mit Kise, Mandeln, Rosinen und Sofe.
Kraftig gewtirzt bis leicht scharf.

80, Seafood Bityani (bdgho) o

Shrimps und Fisch, gewtirzt mit speziellen Seafood Gewtirzen, Erbsen und
feinem Basmatireis gemischt, angerichtet mit Mandeln, Rosinen, Sofle und Kaise.
Kriftig gewtirzt bis leicht scharf.

stsiGemuse Buyanilgh) S e

Frisches gemischtes Gemiise nach Jahreszeit, mit abgestimmten Gewiirzen und
feinem Basmatireis gemischt, angerichtet mit Mandeln, Rosinen und Sofie.

Kriftig gewiirzt bis leicht scharf.

82 WaneerGemise Bimmaidehy, = 0o T

Frisches gemischtes Gemiise nach Jahreszeit, hausgemachtem Kise,
angerichtet mit Biryani Gewiirzen, Mandeln, Rosinen, feinen Sofle alles
unter dem Basmatireis gemischt. Kriftig gewtirzt bis leicht scharf.

e

83. Peas Pulao Rice (8) ... Wikl o

Basmatireis mit Erbsen und feineabgestimmten Gewtirzen.

SASleera Rice @) e e

Basmatireis mit Kiimmel und fein abgestimmten Gewiirzen.

— Tatra *Gemiisebeilage Zuschlag 5,90 € +—

o

Eine Reisspezialitit besonderer Art

nach Wahl mild, scharf oder sehr scharf
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SBIIL L BOIBBBEDS

Unsere Thalis servieren wir Thnen je nach
Grofle nach indischer Tradition

Y T LT T T LR R T T T T T T T T T e
sopODIBRD

auf Spezialplatten.

XTI TY)

S/ Shaht THall (ad Bk} ©.ccoviieniers ittt € 45,90

: Vorspeise: Mixed Pakora aus frischem Gemiise, Fisch und Hahnchen,
ausgebacken im Kichererbsenteig, dazu Papadam mit verschiedenen Sofien.

PR B PO ILILBIBBDDBOBDBRR B

e

§ Oder
Suppe: Dalsuppe und Papadam mit verschiedenen Soffen.

(TTIY]

Hauptgericht: Drei verschiedene Gerichte (Chicken Tikka Masala,
: Lamb Saag / Spinat, Dal Makhani / Butterlinsen),
dazu Salat und Raita / Gurkenjoghurt oder Bhindi Masala /

Okraschotengemiise, serviert mit Basmatireis und Naan.

ssssBObBREED

Fiir 2 Personen

Ty Y

88. Vegetarisches Thali (a,ghk) ..ooooooooooeoereoecc € 39,90

Papadam (knuspriger Linsenfladen) mit verschiedenen Soflen.

Vorspeise: Vegetalbe Pakora (frisches Gemiise nach Saison,

T T T T T

ausgebacken im Kichererbsenteig).
Oder
Suppe: Dalsuppe (Linsensuppe nach indischer Rezeptur).

Hauptgericht: Drei verschiedene vegetarische Gerichte (Spinat mit Kise,

PP P EILR LRI B R PP I IIB IR OO RIB R I BRI B OB EOITROORES

Gemiise-Masala aus Saisongemiise, Dal-Butterlinsen),
dazu Salat und Raita (Gurkenjoghurt) oder Bhindi Masala /

Okraschotengemiise, serviert mit Basmatireis und Naan. el

L R T T T T T

Fiir 2 Personen
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90. Shahi Vegetable Masala i) (g,h) oo

Frisches Gemiise nach Jahreszeit, zubereitet mit feinen Spezialgewlirzen,
Kokosmilch, Kokosnuss, Kompotfriichten, Kise, Mandeln und Sultaninen,
angerichtet in milder Mandelsofie.

Ol loadeern . o

Kartoffeln, zubereitet mit Kreuzkiimmel und frischen Kriutern,
leicht gewiirzt und fein verfeinert.

92. Dal (Linsen) Makhani (g) ...

Traditionelles Gericht aus verschiedenen indischen Linsen,
zubereitet mit feinen Gewiirzen in Butter.

93. Bhindi Masala — Auf Anfrage medium) ...

Frische Okraschoten, zubereitet mit Spezialgewiirzen und frischen Kriutern,
angerichtet mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomaten.

Kraftig gewtirzt bis leicht scharf.

Auch als vegane Alternative ohne Sahne und Butter erhaltlich.

94, Aloo Gobi BRUDA ..ooooooooeeeeeeee e

Blumenkohl und Kartoffeln, zubereitet mit Tomaten, Zwiebeln und feinen Gewtirzen,
in einer speziellen Masala-Sofe gegart. Vegan, kriftig gewiirzt bis leicht scharf.

95. Baingan Bhartha — Auf Anfrage (medium) (g) ...

Ganze Auberginen, tiber offener Flamme im Tandoori-Ofen gegrillt, pliriert und mit
Kriutern, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomaten zubereitet.

Auch als vegane Alternative ohne Sahne und Butter erhiltlich.

Kriftig gewtirzt bis leicht scharf.

96. Punjabi Tarka Dal (Gelbe Linsen) (g) .........coooooc..

Gelbe Linsen, zubereitet mit Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, Kurkuma, Butter und
frischen Kriutern. Kriftig gewtirzt bis leicht scharf.
Auch als vegane Alternative ohne Sahne und Butter erhiltlich.

G7Dal Masala ot (o) 0

Traditionelles Gericht aus verschiedenen Linsen, zubereitet mit frischen Krautern
und kraftigen Gewiirzen. Vegan, ohne Sahne und Butter.

Extra* Gemiisebeilage Zuschlag 5,90 €

--------------------------------------------------------------------------------------

Zu allen Klein- und Hauptgerichten servieren wir besten indischen Basmati Reis

in abgestimmter hausgemachten Sofie,
nach Wahl mild, scharf oder sehr scharf

e 100

---------------------------

% VEGETARISCHE SPEZIALITATEN go
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" VEGETARISCHE SPEZIALITATEN
~E@afeao

in abgestimmter hausgemachten Sof3e, nach

Wahl mild, scharf oder sehr scharf
98. Shahi Paneer i) (0h) b b € 17,90

Hausgemachter indischer Frischkise in einer milden Sofle, mit Mandeln,
Kurkuma, Kokosraspeln, Cashewniissen und Sahne zubereitet.

99, VegetableKotmamidilehy - oo € 14,50

Frisches Gemiise nach Saison wird in einer milden Sofde aus Gewtirzen, Sahne,
Mandeln, Kokosnuss und Cashewniissen zubereitet.

100. Palak Paneer (medium) () ...ovveeorissemmmesssssesssssssssessssssssasssses € 16,90

Hausgemachter indischer Frischkase mit Blattspinat und feinen Gewiirzen,
kriftig und aromatisch zubereitet.

101. Vegetable Bhuna Dry (medium) ....ooccooooerrrrcce € 14,50

Frisches Gemiise nach traditioneller Art der Provinz Bhuna in Punjab (Nordindien),
mit frischen Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Paprika, Tomaten und Kriutern
zubereitet. Mit feinen Gewiirzen, leicht scharf.

102. Matar Paneer (medium) (g) ........... L e € 16,90

Hausgemachter indischer Frischkise mit feinen griinen Erbsen, exotischen
Gewiirzen und frischen Kriutern in wiirziger Tomatensof3e.

103. Palak Aloo (old)il): . omoimisinnticeoisitisiissessissinmsesissizsiacristiessmsin: € 14,90

Feiner Blattspinat, zubereitet nach original indischer Art, mit Kartoffeln und
erlesenen Kriutern. Auch als vegane Alternative ohne Sahne und Butter erhiltlich.

104. Chilli Paneer Masala (scharf) (2) ........ccooooooeermeeemeeeeseeneeseersessesiis € 16,90

Hausgemachter indischer Frischkise nach nordindischer Art, mit frischen Zutaten
wie Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Paprika und Tomaten in pikant-wiirziger
Sofie zubereitet.

1005, Malai K otta (ilmiiR, B e sorecs et ncsee e € 14,90

Gemtsebillchen mit hausgemachtem indischen Frischkise, verschiedenem frischem
Gemiise und Kriutern, in feiner milder Soffe mit Kokosnuss zubereitet.

106. Vegetable Madras (scharf) (g) ..o i1

Frisches Gemiise, zubereitet mit scharfen Spezialgewiirzen in roter Kokosnusssofie.
Auch als vegane Alternative ohne Sahne und Butter erhiltlich.

Zu allen Klein- und Hauptgerichten servieren wir besten indischen Basmati Reis
Extra* Gemiisebeilage Zuschlag 5,90 €

"
.
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BROT

— —\_2?;.‘{&1—
Frisch im Tandoor gebacﬁzen

110. Tandoori Roti (a) oo AL g e € 2,90

Traditionelles Vollkornfladenbrot, frisch im Tandoor gebacken.

111, BUtter ROt (3,8) oo € 2,90

Frisches Fladenbrot aus dem Tandoor, mit feiner Butter veredelt.

112° MeethiRotila ) S e e € 2,90

Mild siiles indisches Fladenbrot, weich gebacken und leicht aromatisch.

5 Naani(ag) s 00 el B0l e e

Klassisches weiches Fladenbrot aus dem Tandoor.

104, Butter NAAN Gg) T o e i e € 3,90

Frisch gebackenes Naanbrot, verfeinert mit Butter.

115 Garlic Naan (o)l 00 e st e e 59

Naanbrot mit Knoblauch und frischen Kriutern, im Tandoor gebacken.

116. Green Chulli Garlic Naani (a,g) ..o £ 390

Naanbrot mit griinem Chili, Knoblauch und Kriutern, wiirzig gebacken.

117, Cheese Naan @@=y ...\ 5. e i e WS b T € 4,90

Gefiilltes Naanbrot mit geschmolzenem Kiise, frisch aus dem Tandoor.

118. Aloo Parontha (0.8) e v e € 4,10

Gefiilltes Fladenbrot mit wiirziger Kartoffelfiillung, goldbraun gebacken.

139; Mixed Baskeb €a8) vone v neniin e e 0 .. €790

Auswahl aus Meethi Roti, Butter Roti, Garlic Naan oder Butter Naan.

é& AHe Brarspezmlzraren wem’m ﬁzsch im Tandoor gebacken. Gg.ej

“Q




-------------------------------------------------------------------------------------------------------

iy
7=
LION OF PUNJAB

INDISCHES RESTAURANT

NACHTISCH

123. Punjabi Homemade Falooda Kulfi (gh) .................. € 8,90

Traditionelles hausgemachtes cremiges Eis-Dessert mit Kulfi,
Falooda, Rosenmilch, Basilikumsamen und feinen Niissen.

124, Gulab Jamun (2@ .o e € 5,90

Warme, zarte Milchbillchen in aromatischem Zuckersirup
nach indischer Art.

125. Gulab Jamun mit Vanilleeis (,g) ..o € 6,90

Warme Gulab Jamun serviert mit einer Kugel
cremigem Vanilleeis.

126 Ras Malai e € 6,90

Weiche indische Frischkisebillchen in siifler, aromatischer Milch
mit Kardamom und feinen Nussen.

127~ Gajarskaidalwa (eh) = Ot R e € 6,90

Klassisches indisches Karottendessert, langsam gekocht
mit Milch, Ghee und Niissen.

el

Unsere Desserts werden frisch serviert.
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GETRANKE

~¢= INDISCHE KALTE GETRANKE <%

Erfrischend, cremig und traditionell zubereitet
0):(.
130 sLassi Sweet 400 gl K7 <. oo et ipvedonss Mstitlonores s ate € 3,90

Klassisches siifles Joghurtgetrank, cremig, erfrischend
und nach indischer Art zubereitet.

1315 Manipo LasSi M08l (@) -w..xc:c v ciivristosnsiiannciiimsiosestons € 4,90

Cremiges Joghurtgetrink mit reifer Mango, fruchtig-siif
und herrlich erfrischend.

1325 Masala h.assi 400 il () .oicvsneiae i rstessisssssinssctrsstosins € 3,90

Herzhaftes Joghurtgetrink mit Salz und fein abgestimmten
indischen Gewiirzen, leicht gewiirzt.

1350 Steawberty Lassi 400/ ml (g). ¢ .- st e ittt € 4,90

Cremiges Joghurtgetrink mit Erdbeeren, fruchtig,
mild und angenehm siifi.

134, Punjabi Lassid00mli(Z) ........ccconcumsisusmsssesriarsiessetenesonnas € 5,90

Mango- oder Strawberry-Lassi mit 0,2 cI| Wodka,
cremig, fruchtig und besonders erfrischend.

135. Punjabi Refreshing Sarbat 400 ml .............................

Erfrischendes Sommergetrink aus Saunf, griiner Kardamom,
Mishri und indischen Gewiirzen, verfeinert mit
Kateera Gondh und Chiasamen.

DN
Alle Getriinke werden frisch serviert.

----------------------------------------------
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Erfrischend serviert

et e

140. Coca Cola Light 911,121 ..covvrvivnriccsnerisssnsirearinennenne. 0,21 € 3,20
141. Coca Cola Light grof8 (1.9,11,12] .ccooovcccvvvvcvvicerccec. 041 € 4,90
142, Cata Cola TLo) oot s i i e n et DL 3000
143, *Goca Colagrol 1ol s i s 041 €490
144 . Eanta/ SPOte [ . oot tentismsits s (0,20 - €. 320
145. Fanta / Sprite grofl (1] ....ccccooeervercesmmrercsrnnrrerniesnnene. 0,41 € 4,90
TA6. 8pezi Il & ittt i 020 | €320
147, Spezt groliuio)l o it v e e i o O B A0 ()
A, o SHleSVASSEE ot s G sy 25 [ €590
149. Mineralwasser mit Kohlensaure e ) 25T 40 ()
1505 Stilles WasseE =i on st s e i e, 07510 €590
151. Mineralwasser mit Kohlensdure ....................... 0,751 €590
132 TORIC WALETHI10] iemrerstrensiosssrassserrstamssniianmsmiirelies st O 2 L 5320
153 GmgeriAle o ol vn wnmaidermmammmmmat 020 €320
154, ABIRISHEt ... Lkl ittt sl WO €320
1T35: \ADIEISATE STOBR: o....ooomrseienssesssssastsiatmnsatsssssemeneaaiansensassenees 0,0 - €490
156.. Apfelschorlei . i anbnn d e w02 € 370
157. Apfelschorle grofl .........coooovvooervercismeeerccsrnnnrriiecesnnee. 0,41 €4,90
138 «Orangensaftin. 5.t et 0, 1890
159. Fruchtsifte (Mango | Guava | thchl} .............................. 021 €320
160. Fruchtsifte grol (Mango | Guava | Litchi) .................... 041 €5,00
161. Mangoschorle ........cc.immimmmimmmsmians 041 €4,90
162. Orangenschorle ..........ccooveerccrenricseneneeserereeeen. 0,41 €4,90
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' 5 Matne SehBADRS . e b d it b 2 Gl L 390 é
166. Sherry Medium / Dry ...........ccuu....... dicl o8 € 3,90
; 167. Martini Bianco / Dry ................. Bl BB
: a8t "Apéeal Soithy b1k Sl s Lt ek sl e € 6,90
169) " GAmparbOMDge ...k tivuien i Rl it TEIS108
’ 170" Gampari MAngo =. .o - Rdiell S80S €5,9 '

: B9, Canpdti Sdtda. 5. Skl a il digl ol € 4,90
: 170~ Glas JoKT ..ot bt Dl s 2640
’ 173, SekOmitMAng w.cosmsiusesssmssivimensss - O st €5,90
174.  Sekt mit Holunderbliitensirup .......... Ny (CeEe € 5,90
175, Sekt Dryd Medum:......cocreicnsitarenss 0,75 1 Flasche  Preis auf Anfrage

asseeee

(AT R R R AR R R R L

: - . .
DIGESTIF ———+
7y O Y T T G e S S T M €2,90

Fernet Branca

MpsSesdeneads
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; e d o ;
ROT- UND WEISSWEIN
é —ce DR or- é
: :
: — Rotwein «— %
B o i b LA L R s o ), e €590
158 % Bordcaun it ob s S ie bl s L AT [ Mt €5,90
é 199° S Vlontepulclans > ol i s b e e s e € 5,90 §
SR A aBAIL B el oshelh e e o e L AR O 0 i €5,90
é DAL SCHWATTIIESHNG . 1. oicmnentamismasns <so s otiin oo mied o ennswusanmme s s €6,90 ’
202. Merlot .........ccoccoo..... { o NP N5 i e o 1 €5,90
§ 208 Indischer Botwein Sllas. .. oo e i oaiie sttt e € 6,90 §
E ce2f9 |
> Weillwein < :
; 204 1 Grauck BUIBUNAEE ...ccnrmbecis ootnrotinm ik oo dnissubume nsumssossios sons sermmmem €5,90 :
E 205 S Rislincit® e s A €5,90
: 206 CBATOINAT . oo viessonsansssssssmmsssoassassassssnanpnssspssnsanpsnsssstabenssnsas €6,90 :
: 207 TRt Crints . nl s e i e o, U €590 :
: 208. Weifer Burgunder ................... A, i €5,90 i
: 209. Indischer Weilwein Sula ... € 6,90 :
E e E
= —= Roséwein E
; 210, Spatburgunder Weihethst. ..o il viiisiimanaia . Sohaak € 3,90 i
% 211. Coteaux d’Aix-en-Provence .............cooveu e eeeeeeeeeinann, € 6,90 i
: 2. Bardaling Bose o oo, it st ot s e s aa s e i €5,90 ‘
: et '
e — Apfelwein «—
Y 2) Apfelwein ......... A e N N S SRR ) €4,90 (&)
Rotwein Sehitletaie =2t " ole al amlc Lol SR et N LY Y €490 /2 %
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TEE &

Indischer Tee, aromatisch und wohltuend,
perfekt fur jede Gelegenheit.

216, Indischer WMasala Tee (g} .ol i €3,50

Traditioneller indischer Gewiirztee, gekocht mit Milch
und einer feinen Mischung aus aromatischen Gewtirzen
wie Kardamom, Zimt, Ingwer und Nelken.

217. Tee verschiedene SOTten ......oeooeeooeeeseresesseen €250

Eine Auswahl an erlesenen Teesorten,
frisch aufgebriiht und aromatisch.

218. Milch Kaffee ..o € 3,90
219. Kaffee SCAWALZ voovovveoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. € 3,50
i ) L T e oSt b € 2,40
P2IE DoppehRenressnie . = £330




ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG

1-mit Farbstoff, 2-konserviert, 3-mit Antioxidationsmitel,
4-mit Geschmacksverstirker, 5-geschwetelt, 6-geschwirzt,
7-mit Phosphat, 8-mit Milcheiweil3, 9-koffeinhaltig,
10-chininhaltig, 11-mit SiiBungsmittel, 12-ennilt eine
Phenylalaninquelle, 13-gewachst 14-mit Nitritpokelsalz,
15-Taurin, 16 Tartrazin

ALLERGENKENNZEICHNUNG:

a- glutenhaltiges Getreide, b-Krebstiere,
c-Eierzeugnisse, d-Fischerzeugnisse,
e-Erdnusserzeugnisse, f-Sojaerzeugnisse,
g-Milcherzeugnisse, h-Schalenfriichte,
i-Sellerieerzeugnisse, k-Senferzeugnisse,
[-Sesamerzeugnisse, m-Schwefeldioxid,

n-Lupinenerzeugnisse, o-Weichtiere

Wir verwenden in unserer Kiiche bei der Zubereitung
der frischen Speisen keinerlei Zusatzstotte, wie
Geschmacksverstirker oder dhnliches. Fiir weitere
Information iiber Allergiekennzeichnung wenden Sie

sich bitre an unser Personal

b --t’%MQQ## ©0




